Pilegrimsskreppa og lokalmatssatsning- en salgbar modell og et salgbart produkt

Hva er Pilegrimsskreppa?
Pilegrimsskreppa er en lokalmatssatsning utviklet på Nidaros Pilegrimsgård, og er et produkt som selges i og cateres i Trondheim. Produktet består av en matboks og et utvalg produkter fra ulike lokalmatprodusenter langs pilegrimsledene i Trøndelag. 
Ideen
Konseptet ble utviklet i desember 2021, da vi skjønte at Trøndelag gikk mot en ny periode med nedstenging januar 2022 pga koronaviruset. Det var ikke ønskelig å sende ansatte ut i en ny runde permitteringer, og nye ideer for inntjening ble skapt. Vi visste at vi ikke var alene om å møte vanskelige tider økonomisk, og en rekke utvalgte lokalmatsprodusenter langs pilegrimsledene i Trøndelag ble invitert med i et samarbeid. Målet var å bruke mat til å formidle pilegrimshistorier og fortelle historiene om Olavsarven. Vi dere ønsket vi å få en større bevissthet til lokalmat i Trøndelag, øke omsetningen til store og små lokalmatsprodusenter i en utfordrende tid, og å selge nok av sluttproduktet i trondheim til av vi ved Pilegrimsgården kunne unngå nedstenging og permittering.
Produktutvikling
Første versjon av Pilegrimsskreppa er et matpapir med tilhørende hyssing og en folder med historiefortelling og matformidling. Den ene siden av matpapiret er et trykk som ser ut som et skinnstykke med pilegrimslogoen som et brennmerke, den andre siden ser ut som en gammel ark med et kart over Norge, samt deler av Sverige, hvor Pilegrimsledene som fører til Nidaros er avmerket. Kartet er utsmykket med ulike gamle grafiske elementer som viser hvilke type dyr og hvilken vegetasjon og geografi som finnes langs ledene. Matpapiret omslutter ulike innpakninger med lokalmat som skal nytes sammen med brytebrød og lokalmatsdrikke. 
Første versjon av Pilegrimsskreppa består av fire ulike typer matpakke, med fire ulike navn; St. Olavsskreppa, Gudbrandsdalsskreppa, Østerdalsskreppa og Kystskreppa. Innholdet i de fire matpakkene er lokalmat og drikke laget av produsenter knyttet til hver lede, tilhørende navnet på den enkelte matpakke. 
Andre versjon av Pilegrimsskreppa er en blandingsskreppe, med mat og drikke fra produsenter langs de ulike ledene- samlet i en og samme skreppe. Denne skreppa har fått navnet Jubileumsskreppa, iom at 2022 er året hvor vi feirer at det er 25 år siden gjenåpninga av Pilegrimsledene i Norge. Denne skreppa er en matboks som kan foldes ut som et matbrett. Boksen er laget av halvtykk papp og har en samme kartet på innsiden som matpapiret. På Jubileumsskreppas utside er det trykt en logo for 25-årsjubileet. Pakken holdes sammen av et klistremerke med en hyggelig hilsen fra Pilegrimsgården; «A taste of history along the St. Olav Ways to Trondheim». Teksten minner konsumenten på at maten er fra pilegrimsledene som går til Trondheim.
Mottakelsen
Første modell av matpakken har blitt solgt på seminarer og kurs våren 2022, og har gitt god omsetning for oss. Vi har solgt ca 400 matpakker med lokalmatstilbehør. Vi har fått veldig gode tilbakemeldinger fra alle som har bestilt, og noen har bestilt flere ganger. 
Andre modell blitt solgt og bestilt til store arrangementer og kurs. Vi har allerede levert 600 matpakker og har inne en foreløpig bestilling på 700 matpakker.
European Region of Gactronomy 2022
Med vårt fokus på lokalmat og lokalmatsprodusenter, ble vi tildelt tittelen Host of European Region of Gastronomy 2022. Gjennom denne tiltalelsen har vi tatt imot ulike delegasjoner fra det europeiske nettverket, hvor vi har fått presentert produktet og prosjektet vårt. Dette har blitt veldig godt mottatt og vi har høstet mye skryt for arbeidet vi har gjort.
Salgbar modell?
Flere har meldt sin interesse for produktet og prosjektet, og vi ser helt klart at det kan være salgbart langs alle pilegrimsledene i Norge. Vi ønsker å dele vår kunnskap, vår modell og vårt produkt, med alle Pilegrimssenter og pilegrimsvertskap langs ledene i Norge.
Pilot høsten 2022
Vi ønsker å kjøre i gang med en pilot, hvor vi gjennom piloten kan utvikle et best mulig produkt, en så god modell og så gode kurs som mulig- sammen med en eller flere senter og deres lokalmatsprodusenter. Pilegrimsstedene går mot lavsesong nå, og vi ønsker å benytte anledningen å kunne ferdigstille dette gjennom en pilot allerede høsten 2022, slik at vi kan komme i gang med et et nasjonalt prosjekt allerede våren 2023.
Budsjett pilotprosjekt høsten 2022
	HVA
	TID
	KOSTNAD
	NOTAT

	Pilotprosjekt- utvikling og gjennomføring
	4 mnd-verk
	400 000,-
	Lønnsmidler åtte personer- to uker

	Produktutvikling
	
	50 000,-
	Matpakke versjon 3: utvikling og grafisk arbeid 

	Overnatting NPG
	1 natt 
	
	X ansatte

	Overnatting partner
	5 netter
	
	X ansatte

	Reise Nidaros Pilegrimsgård
	Statens satser
	
	

	Reise partner
	Statens satser
	
	

	Diett reise NPG
	Statens satser
	
	

	Diett reise partner
	Statens satser
	
	

	Produkt
	
	25 000,-
	Rettighet til å bruke produktet

	Modell
	
	25 000,-
	Rettighet til å bruke modellen 

	Kurspakke
	 1 uke
	50 000,-
	Formidling av historie og mat, vertskap, IK mat, meny, valg av samarbeidspartnere, prising, salg, markedsføring, distribusjon etc

	Konsulentvirksomhet oppstart og oppfølging
	1 uke
	28 000,-
+ evt reiseutgifter
	Pakkepris; telefon, epost, evt reiser etc

	SUM
	
	578 000,-
	Foreløpig estimat



